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· Müşteri ve pazar ihtiyaçlarını, beklentilerini ve ilgili tarafların gerekliliklerini karşılamayı,
· İnsan sağlığına uygun, güvenilir, kaliteli ve helal şartlara uygun ürünler üretmeyi ve sunmayı,
· Başta Helal Gıda Standardı olmak üzere yürürlükteki yasal mevzuat, ulusal ve uluslararası standartlar ile uygulanabilir şartlara uymayı,
· Hammadde ve yardımcı maddelerden başlayarak üretim, ambalajlama, depolama ve sevkiyatın tüm aşamalarında helal statüsünü korumayı; helal olmayan veya necis unsurlardan kaynaklanabilecek bulaşma ve karışmaları önlemeyi,
· Kullanılan hammadde, yardımcı madde, katkı maddesi, ekipman ve üretim proseslerinin helal ve gıda güvenliği şartlarına uygunluğunu güvence altına almayı,
· Hijyen, sanitasyon ve gıda güvenliği risklerini belirleyerek kontrol altında tutmayı; helal uygunluğun doğrulanması, ürünlerin tanımlanması ve izlenebilirliğinin sağlanması için gerekli sistemleri uygulamayı,
· Ürünlerin ambalajlama, etiketleme ve piyasaya arzında doğru, güvenilir ve mevzuata uygun bilgilerin sunulmasını sağlamayı,
· Çalışanlarımızın kalite, gıda güvenliği ve helal gıda konularında bilinç ve yetkinliklerini geliştirmeyi; gerekli eğitimleri sağlamayı,
· Gıda kaybı ve israfını azaltmayı, çevreyi korumayı ve acil durumlara karşı hazırlıklı olmayı,
· Yönetim sistemlerinin etkinliği için gerekli kaynakları sağlamayı, ölçülebilir hedefler belirlemeyi ve sürekli iyileştirmeyi,
· Başta üst yönetim olmak üzere tüm çalışanların katılımıyla müşteri memnuniyetini ve güvenini sürekli geliştirmeyi,
· Çalışanlarımızın huzurlu, sağlıklı ve güvenli bir çalışma ortamında faaliyet göstermelerini sağlamayı,
politikamız olarak taahhüt ederiz.
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